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PROFESSIONALE STATALE





Il Diplomato dell’indirizzo dei “Servizi per la Sanità e l’Assistenza Sociale” possiede specifiche competenze utili a co-progettare, organizzare ed
attuare, con diversi livelli di autonomia e responsabilità, interventi atti a rispondere alle esigenze sociali e sanitarie di singoli, gruppi e comunità,

finalizzati alla socializzazione, all’integrazione e alla promozione del benessere bio-psico-sociale, dell’assistenza e della salute. 

PROFILO CULTURALE E PROFESSIONALE

Servizi per la Sanità e
l'Assistenza Sociale



SA REALIZZARE attività di supporto sociale e
assistenziale per rispondere ai bisogni delle persone
in ogni fase della vita, accompagnandole e
coadiuvandole nell’attuazione del progetto
personalizzato, coinvolgendo sia l’utente che le reti
informali e territoriali.

DOPO,  può accedere alle facoltà che preparano alle
professioni di ambito sanitario, sociale e
socioeducativo, ad esempio, Scienze della
Formazione, Scienze dell’Educazione, Scienze
Infermieristiche, Scienze Sociali, Educatore
professionale.

Per saperne di più: https://www.isboma.edu.it/pagine/servizi-per-la-sanit-e-lassistenza-sociale



Il diplomato dell’indirizzo “Manutenzione e Assistenza Tecnica” possiede le competenze per gestire, organizzare ed effettuare interventi di
installazione e manutenzione ordinaria, diagnostica, riparazione e collaudo relativamente a sistemi, impianti e apparati tecnici.

PROFILO CULTURALE E PROFESSIONALE

Manutenzione e Assistenza
Tecnica



SA CONTROLLARE e ripristinare la conformità del
funzionamento degli impianti alle specifiche tecniche e alle
normative sulla sicurezza degli utenti e sulla salvaguardia
dell’ambiente; sa utilizzare le competenze multidisciplinari di
ambito tecnologico, economico e organizzativo presenti nei
processi lavorativi e nei servizi che lo coinvolgono; sa assistere
gli utenti e fornire le informazioni utili al corretto uso e
funzionamento degli impianti e ripristinare la conformità del
loro funzionamento alle specifiche tecniche e alle normative
sulla sicurezza degli utenti e sulla salvaguardia dell’ambiente;
sa utilizzare le competenze multidisciplinari di ambito
tecnologico, economico e organizzativo presenti nei processi
lavorativi e nei servizi che lo coinvolgono; sa assistere gli utenti
e fornire le informazioni utili al corretto uso e funzionamento
dei dispositivi.

DOPO,  può esprimere le sue competenze tecnico-
professionali nelle filiere dei settori produttivi della meccanica,
dell’elettrotecnica e dell’elettronica, della caldareria industriale
in relazione alle esigenze espresse dal territorio.

Per saperne di più: https://www.isboma.edu.it/pagine/manutenzione-e-assistenza-tecnica-



Il diplomato dell’indirizzo “Moda Industria e Artigianato per il Made in Italy” 
possiede specifiche competenze nei ruoli creativi del sistema moda. Partendo dalla ricerca sull’abito affronterai diversi ambiti del settore. Puoi

approfondire le aree della grafica, della confezione e della modellistica e sviluppare competenze nella comunicazione della moda.

PROFILO CULTURALE E PROFESSIONALE

MODA-Industria e Artigianato
per il Made in Italy



SA REALIZZARE un prodotto sulla base delle
richieste del cliente, delle caratteristiche dei
materiali, delle tendenze degli stili valutando le
soluzioni tecniche proposte, le tecniche di
lavorazione, i costi e la sostenibilità ambientale, sa
gestire, sulla base di disegni preparatori e/o modelli
predefiniti, nonché delle tecnologie tradizionali o
quelle innovative.

DOPO, sa progettare un abito e una collezione di
moda e conoscere processi e tecniche della moderna
industria dell'abbigliamento.
Può decidere di continuare gli studi in Accademia,  agli
ITS, iniziare a lavorare in azienda, aprire un suo Atelier
personale, lavorare in boutiques, laboratori di
confezione, centri di commercializzazione e in tutti i
settori dell’industria dell’abbigliamento.

Per saperne di più: https://www.isboma.edu.it/pagine/industria-e-artigianato-per-il-made-in-italy-



Il diplomato dell’istruzione professionale “Gestione delle Acque e  Risanamento Ambientale” interviene nella tutela e nella gestione delle acque
sotterranee, superficiali interne e marine. Si caratterizza per la conoscenza dei processi e degli impianti e per l’acquisizione delle tecniche di
intervento operativo per la tutela del territorio con particolare riferimento alla gestione delle risorse idriche ed ambientali ed ha competenze

multidisciplinari di base, in ambito tecnico-professionale, per poter svolgere mansioni in sicurezza, nel rispetto dell’ambiente, nella gestione delle
acque, delle reti idriche e fognarie, degli impianti e nelle attività di risanamento. 

PROFILO CULTURALE E PROFESSIONALE

Gestione Acque e Risanamento
Ambientale



SA GESTIRE  interventi per la prevenzione del
degrado ambientale e per la realizzazione di strutture
a difesa delle zone a rischio; definire le caratteristiche
territoriali, ambientali di una zona attraverso
l’utilizzazione di carte tematiche; operare nel
riscontro della qualità ambientale prevedendo
interventi di miglioramento e di difesa nelle situazioni
di rischio.

DOPO,  collabora con gli Enti locali che operano nel
settore, con gli uffici del territorio, con le
organizzazioni dei produttori, per attivare progetti di
sviluppo rurale, di miglioramento fondiario e agrario e
di protezione idrogeologica.

Per saperne di più: Per saperne di più: https://www.isboma.edu.it/pagine/gestione-acque-e-risanamento-ambientale

https://www.isboma.edu.it/pagine/servizi-per-la-sanit-e-lassistenza-sociale


Il Diplomato di istruzione professionale nell’indirizzo “Servizi Commerciali“ partecipa alla realizzazione dei processi amministrativo-contabili e
commerciali, con autonomia e responsabilità esercitate nel quadro di azione stabilito e delle specifiche assegnate nell’ambito di una dimensione

operativa della gestione aziendale. Utilizza le tecnologie informatiche di più ampia diffusione. 
Supporta le attività di pianificazione, programmazione, rendicontazione relative alla gestione. Collabora alle attività di comunicazione, marketing e

promozione dell’immagine aziendale

PROFILO CULTURALE E PROFESSIONALE

Servizi Commerciali



SA INTERAGIRE  nei sistemi aziendali riconoscendone i
diversi modelli organizzativi, le diverse forme giuridiche
con cui viene svolta l’attività e le modalità di trasmissione
dei flussi informativi, collaborando all’attività gestionale
dell’azienda di riferimento, alla stesura di documenti
aziendali di rilevanza interna ed esterna ed all’esecuzione
degli adempimenti civilistici e fiscali ricorrenti.

DOPO, può inserirsi facilmente nel mondo del lavoro
in uffici del settore amministrativo, finanziario,
assicurativo e fiscale sia pubblico che privato; nel
settore dell’impresa commerciale e delle nuove
tecnologie per la gestione aziendale; nella gestione
commerciale in relazione al mercato di riferimento;
nelle attività per la valorizzazione del territorio e la
promozione di eventi. Posso accedere ai percorsi
post diploma (ITS) che offrono una formazione
tecnica altamente qualificata o accedere a qualsiasi
facoltà universitaria in ambito economico-giuridico-
sociale. Per saperne di più:https://www.isboma.edu.it/pagine/servizi-commerciali 



Il Diplomato di istruzione professionale nell’indirizzo “Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera“ possiede specifiche competenze tecnico pratiche,
organizzative e gestionali nell’intero ciclo di produzione, erogazione e commercializzazione della filiera dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera. 

Nel triennio può scegliere tra due curvature di avanguardia.  L’articolazioni per rispondere con maggiore flessibilità alle richieste del territorio:
- Declinazione di ENOGASTRONOMIA-SALA che fonde le competenze della Cucina con quelle del Servizio di Sala e Vendita.

- Declinazione di ACCOGLIENZA-RICEVIMENTO che unisce le competenze dell’Accoglienza turistica con quelle dell’arte del Ricevimento di Sala in una
accentuazione consapevolmente relazionale.

PROFILO CULTURALE E PROFESSIONALE

Enogastronomia e Ospitalità
Alberghiera



SA GESTIRE gli specifici settori di riferimento delle aziende
turistico-ristorative, opera curando i rapporti con il cliente,
intervenendo nella produzione, promozione e vendita dei
prodotti e dei servizi, valorizzando le risorse
enogastronomiche secondo gli aspetti culturali, artistici e
del Made in Italy in relazione al territorio, utilizzando
tecniche tradizionali e innovative di lavorazione, di
organizzazione, di commercializzazione dei servizi e dei
prodotti enogastronomici, ristorativi e di accoglienza
turistico-alberghiera, promuovendo le nuove tendenze
alimentari ed enogastronomiche.

DOPO,  può inserirsi facilmente nel mondo del lavoro 
accedere a qualsiasi facoltà universitaria. Gli sbocchi
professionali sono la ristorazione commerciale, la
ristorazione industriale/collettiva, il catering/banqueting, il
settore alberghiero/extralberghiero e turistico, la
ristorazione nel settore trasporti.

Per saperne di più: https://www.isboma.edu.it/pagine/enogastronomia-e-ospitalit-alberghiera-


